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Gerätedaten Häussler Elektrosteinbackofen MONO
Brotbackofen – Pizzabackofen – Backen nach Holzofenart

Vorteile des Häussler Elektrosteinbackofen MONO:

- Schamotte-Vollauskleidung und durch die Speicherwärme Holzbackofen-Effekt beim 
Backen

- Speicherwärme durch Schamottestein beim Backen und dadurch Holzbackofen-Effekt
- programmierbare Zeitschaltuhr
- Einfache Bedienung und leichte Reinigung
- Hochwertige Materialien und sparsam im Energieverbrauch
- Türanschlag links oder rechts möglich 
- Pro-Thermic-Doppelglastüre: 

sie reflektiert die Backhitze zurück in den Backraum und läßt sich leicht reinigen.

Gerätedaten des Häussler Elektrosteinbackofen MONO:

- Fassungsvermögen:
3 kg (4 Brote zu 750 g oder 2 Brote zu 1,5 kg) 
12 Brötchen oder 
9 Brezeln

- Backfläche: (HxBxT): 23 cm x 37,5 cm x 41,0 cm
- Beheizungsbereich: 50 bis 320 °C 
- Ober- und Unterhitze getrennt stufenlos regelbar (2 Thermostate)
- Beheizungsart: Elektrisch / Speicherwärme durch Schamottestein während des Backens 

und dadurch Holzbackofen-Effekt
- Zeitschaltuhr: Vorwahluhr bis 14 Stunden
- Aufstellungsmöglichkeiten: freistehend oder Einbau in einen Umbauschrank mit 

Nischenmaß von 57x45 cm (BxH)
- Maße (HxBxT): 40,0 cm x 54,5 cm x 57,0 cm
- Gewicht: 57 kg (mit Verpackung 67 kg)
- Leistung: 3000 W 50 Hz
- Stromanschluß: 230 V
- Anschlusskabel: 1,5 m lang, 3x1,5 mm² mit Schukostecker

Als weiteres zusätzliches Zubehör oder als Set mit dem Elektrosteinbackofen MONO sind 
erhältlich (sofern diese derzeit nicht in unserem Online-Shop erhältlich sind senden Sie 
uns bei Interesse bitte eine email. Wir sind Ihnen gerne behilflich, diese zu bestellen):

- Einbaublende aus Edelstahl für den Einbau in einen 60cm-Umbauschrank
- verschiedene Backbleche
- Brot- und Pizzaschieber
- Backofen-Handbesen mit hitzebeständigen Naturborsten
- Bratenpfannen, Allzweck-Bräter, Hähnchenrost bzw. Rost für Bräter und Auflaufform
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